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x Allergies alimentaires
= adressez-vous aupres du personnel
en cas de questions relatives aux allergénes

" En ouverture Bl g
Méli-mélo de salades 5.50 9.-
Salade mélée 9.- 17.-
La biquette et crunchy de lard fumé 16.- 25.-

carottes rapées, croutons de pain d'épices
et chevre frais (de chez Sterchi)

Salade César a ma facon 25.-

L'ceuf mollet 16.-
morilles, crémeux de parmesan et chips de bacon

Foie gras mi-cuit fait maison 23.-
confiture d'oignons et toasts

6/12 escargots ® 12~ 19.-

Planchette du Cercle 25.-
viande séchée, jambon cru, saucisse séche et Chaux d'Abel

Les incontournables

(fromages de chez Sterchi « viande de chez Perroud)

Fondue neuchételoise au fromage (200g) 25.- (250q) 29.-
Fondue tomate avec pommes grenaille (220g) 30.-
Menu fondue 37.-
assiette de viande séchée, fondue au fromage
Fondue bourguignonne (220 g) (viande CH) dés 2 personnes par pers. 48.-*
suppl. de viande: 100 g 9.50
Fondue chinoise (220 g) (viande CH) dés 2 personnes par pers. 48.-*
suppl. de viande: 100 g 9.50
Fondue Bacchus (220 g) (viande CH) dés 2 personnes par pers. 48.-*
suppl. de viande: 100 g 9.50

* Toutes servies avec petite mélée,
pommes frites fraiches,
leurs sauces ® et accompagnements ®

* Nos fondues viande sont servies de 11h45 4 13h00
et de 18h45 a 20h45

Label Fait Maison

Les mets proposés sur cette carte sont élaborés sur place a partir de
produits bruts et traditionnels selon les critéres du Label Fait Maison,
exceptés ceux qui sont signalés par un point rouge (®).



Allergies alimentaires
adressez-vous auprés du personnel
en cas de questions relatives aux allergénes

Mets de brasserie

Cordon bleu « Appenzeller » (de chez Perroud) 39.-
l[égumes du marché et risotto safrané

Saucisse a rotir fagon toulousaine 29.-
jus corsé, embeurrée de pommes-de-terre

Supréme de poulet jaune, tendre et croustillant 37.-
sauce aux morilles et vin jaune,
l[égumes du marché et risotto safrané

Notre Fish & Chips 31.-
Friture de perches, sauce gribiche ®
pommes frites fraiches et salade verte

Pulled beeuf en burger 34.-
pain au lait, tomate, cébette, effilochée de beeuf,
servi avec pommes frites fraiches et sauce cocktail

Faux-filet Black Angus, beurre composé 45.-
pommes frites maison et salade verte

Tartare de beeuf (CH), toasts et beurre (150g) 31.-
(22049) 38.-

Le COin Végé (fromages de chez Sterchi)

Assiette de légumes de saison, riz basmati et ceuf poélé 27.-
Croustillant de tomme sur salade mélée 26.-
Ravioles d'ail des ours, ricotta et noisettes (de chez Made in Italy) 28.-

dans son bouillon au miso et légumes

Les pioupious
Cannellonis aux champignons 16.-

Croquettes de volaille croustillantes 16.-
pommes frites maison et légumes du jour

Mini Fish & Chips 18.-
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I Food allergies
= Don't hesitate to tell us about

any allergies you may suffer from

[
" To start b
Green salad 5.50 9.-
Mixed salad 9.- 17.-
« La biquette » and crunchy smoked bacon 16.- 25.-

grated carrots, gingerbread croutons
and fresh goats cheese (from Sterchi)

César salad «our version » 25.-

Poached egg 16.-
morels, creamy parmesan and bacon chips

Homemade foie gras 23.-
onion marmelade and toast

6/12 snails ® 12.- 19.-

«Planchette du Cercle» cold meats and cheese 25.-
air dried beef, ham, and pork sausage, Chaux d'Abel

Fondues

(cheese from Sterchi - meat from Perroud)

Neuchatel cheese Fondue (200g) 25.- (250q) 29.-
Tomato Fondue with new potatoes (220g) 30.-
Fondue menu 37.-

Plate of air dried beef, cheese fondue

Fondue bourguignonne (220 g) (beef CH) min 2 people per pers. 48.-*
(meat cooked in oil) supp.: 100 g 9.50
Fondue chinoise (220 g) (beef CH) min 2 people per pers. 48.-*
(meat cooked in stock) supp: 100 g 9.50
Fondue Bacchus (220 g) (beef CH) min 2 people per pers. 48.-*
(meat cooked in wine and stock) supp: 100 g 9.50

* The meat fondues are served with a mixed salad,
homemade chips,
their sauces ® and accompaniments ®

* Served 11h45 - 13h00
and 18h45 - 20h45

« Label Fait Maison » - Homemade

The dishes proposed on the menu are elaborated in our kitchen with
traditional and mainly local products according to the criteria of the
“"Homemade Label’, apart from the ones with the red dot (®).
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« Brasserie » dishes

Porc cordon bleu « Appenzeller » (from Perroud)

market vegetables and safran risotto

Large roasted porc sausage

full-bodied meat stock, buttered mashed potatoes

Supreme of chicken, tender and crispy
morel and wine sauce,
market vegetables and safran risotto

Our Fish & Chips
deep fried perch fillets, gribiche sauce ®
Homemade chips, green salad

Pulled beef burger
soft roll, tomato, spring onion, pulled beef,

served with homemade chips and cocktail sauce

Ribeye Black Angus, butter of the moment
homemade chips and green salad

Beef Tartar (CH), toast and butter

Food allergies
Don't hesitate to tell us about
any allergies you may suffer from

39.-

29.-

37.-

31.-

34.-

45.-

31.-
38.-

(1504g)
(2209)

The «vegetarian corner»

Seasonal vegetables with basmati rice and a fried egg
Tomme cheese surrounded with a filo pastry, on mixed salad

Raviolis with wild garlic, ricotta and nuts (de chez Made in Italy)

in a miso and vegeatable stock

For the children

Mushroom Cannellonis

Crunchy homemade chicken nuggets
homemade chips and vegetables of the day

Mini Fish & Chips

Meats origin::
Beef (CH, F, IRL, URU) - Veal (CH) - Porc (CH) =
Poultry (CH, F) = Fishes (D)

27.-
26.-

28.-

16.-

16.-

18.-
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IS Nahrungsmittelallergien
= Bei Allergien und Intoleranz bitte

sofort das Personal benachrichtigen.

[

" vors peisen Tl Toler
Griner Salat 5.50 9.-
Gemischter Salat 9.- 17.-
Mein Geisslein mit krustigem gerauchertem Speck 16.- 25.-

geraffelten Karotten, Brotcroutons
und Ziegenkase (von Sterchi)

César Salat nach Chef-Art 25.—-

Weiches Ei 16.-
Morcheln, cremiger Parmesan und Speckchips

Hausgemachte Ganseleber 23.-
mit Zwiebel Konfitlire und toasts

Weinbergschnecken ®  6/12 Stk. 12.- 19.-

Bauernteller des Cercle 25.-
Trockenfleisch, Rohschinken, Trockenwurst, Kase ,Chaux d'Abel”

Fondues

(Kase von Sterchi - Fleisch von Perroud)

Neuenburger Kdsefondue (200g) 25.- (250q) 29.-
Tomaten-Fondue mit kleinen Pellkartoffeln (220g) 30.-
Fondue-Menu 37.-

mit Tronkenfleisch und Kasefondue

Fondue bourguignonne (220 g) (Fleisch CH) ab 2 Personen pro Person 48.- *
zusétzl. Fleisch: 100 g 9.50
Fondue chinoise (220 g) (Fleisch CH) ab 2 Personen pro Person 48.- *
zusétzl. Fleisch: 100 g 9.50
Fondue Bacchus (220 g) (Fleisch CH) ab 2 Personen pro Person 48.- *
zusétzl. Fleisch: 100 g 9.50

* Alle Fleischfondues werden mit
einem gemischten Salat, feinen Pommes,
Saucen ® und Beilagen ® serviert

* Serviert von 11h45 & 13h00 und 18h45 a 20h45

Label ,Hausgemacht”

Die auf dieser Speisekarte angebotenen Produkte werden vor Ort
aus rohen und traditionellen Produkten geméR den Kriterien des
Homemade-Labels hergestellt, mit Ausnahme jene mit einem roten
Punkt gekennzeichneten (®).



Nahrungsmittelallergien
Bei Allergien und Intoleranz bitte
sofort das Personal benachrichtigen.

Speisen aus der Brasserie

Schweins - Cordon bleu mit Kase ,Appenzeller” (von Perroud) 39.-
mit frischem Gemtse und Safranrisotto

Schweinswurst nach Toulouser Art 29.-
Jus und Kartoffelpliree

Pouletbrust gebraten, zart und knusprig 35.-
Morchelsauce, Gemise vom Markt und Safranrisotto

Unsere Fish & Chips 31.-
Egli-Knusperli, gribiche Sauce ®
mit frischen feinen Pommes und griinem Salat

Pulled Rindsbuger 34.-
Milchbrotchen, Tomate, Frihlingszwiebeln,
ausgefranstes Rindfleisch, feinen Pommes und Cocktailsauce

Falsches Filet Black Angus, Hausgemachte Butter 45.-

hausgemachte Pommes und griuner Salat

Rindstartar (CH), Toasts und Butter (1509) 31.-
(22049) 38.-

Die Veggie-Ecke

Saison Gemiiseteller serviert mit Basmati-Reis und Spiegelei 27.-
Knuspriger Kdse Tomme auf gemischtem Salat 26.-
Barlauch Ravioli Ricotta und Haselniissen (de chez Made in Italy) 28.-

in seiner Miso Bruhe und Gemtse

Fur unsere kleinen Gaste

Cannellonis mit Pilzen 16.-
Knusprige Gefliigel-Kroketten 16.-
feinen Pommes und Tagesgemiise
Mini Fish & Chips 18.-
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0 Fleischherkunft:
Rind (CH, F, IRL, URU) « Kalb (CH) « Schwein (CH) «
1848 Gefliigel (CH, F) « Fische (D)

Vielen D




